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CONCEDETEVI

 IL GUSTO
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SOLLIEVO

www.labotte1986.it
info@labotte1986.it

Via Tavernelle 14 - Ancona
Tel. 071 85 325
      071 82 471

potete trovarci anche su:
PER 

VEDERE IL
MENU’

DIGITALE:

 DOPO LE 22:30, PIZZE E PRIMI A METÀ PREZZO!!



ANTIPASTI PER COMINCIARE 
appetizers - vorspeise

LE NOSTRE STUZZICHERIE
side dishes- beilagen

Patate Fritte  (1-5)............................................................................................................................................................................................€ 4,50  
Mozzarelline fritte (8pz)  (1-3-5-7)...............................................................................................................................................€ 5,00
Bocconcini Di Brie (7pz) (1-3-5-7)..................................................................................................................................................€ 5,00 
Anelli di cipolla (8pz) (1-3-5)............................................................................................................................................................. € 5,00 
Jalapenos (3pz) (1-3-5-7)  ...........................................................................................................................................................................€ 5,00
Gnocchetti di crema (10pz) (1-3-5-7) .........................................................................................................................................€ 5,00
Arancini classici (3pz) (1-3-5-7) ........................................................................................................................................................€ 5,50        
Olive all’ascolana (6pz) (1-3-5-7).......................................................................................................................................................€ 5,50

Cajun (fagiolini piccanti) (1-3-5-7-8-11-12).................................................................................................................................................€ 5,50

Mozzarelline al tartufo (6pz) (1-3-4-5-7).........................................................................................................................€ 5,50

Olive Ai Sardoncini (6pz) (1-5-8-11).....................................................................................................................................€ 6,00

Olive Al Tartufo (6pz) (1-3-4-5-7) ..............................................................................................................................................€ 6,00

Fiori Di Zucca (6pz) (1-2-3-4-5)............................................................................................................................................................. € 6,00

Tris Di Olive (6pz) (1-3-5-7-12).....................................................................................................................................................................€ 6,50

...............€ 13,00

.........................................................€ 13,00

....................................€ 13,00

 ...........................€ 14,00

....................................................................................€ 25,00

...........................................................................................€ 10,00

.........................................................................................................€ 12,00

..................................................................................................€ 12,00

...................................................................................................€ 6,00

...........................................................................................€ 10,00

di nostra produzione senza glutine vegano

Impepata Di Moscioli  (di portonovo se disponibili)  (4-12-14)                                                                                                                                                            
(mussels with pepper- mieschmuscheln mit pfeffer)
Insalata Di Seppie E Paccasassi (2-14)         
(seppie,paccasassi,carote,zucchine,pomodori ,prezzemolo e limone)
(cuttlefish - sepia salat mit meeresalgen)

Polpo Alla Brace Su Crema Di Patate (2-14)  
(aglio,olio evo,polpo e crema di patate)
(octopus - gegrillter octopus auf kartoffel creme)

Tartare Di Gamberi  rossi (servita con avocado) (2-4-14)   
(shrimp tartar - gambas tartar mit avocado)

Caldi E Freddi Di Pesce (2-4-12-14)

(misto di 5 antipasti)
(hot coldifish – warme und  kalten fisch vor speisen) 

Pecorini E Ciauscolo (5-7-8) 
(pecorino fresco e stagionato)
(goat cheese –  kase und weiche salami (ciauscolo))

Tartare Di Manzo (7-8-12) 

(con stracciatella e paccasassi)
(beef tartare-rindertartar)

Tagliere Di Salumi (5-7-8) 

(i nostri migliori salumi)
(platter of cold cuts – aufschnitt platte)

Bruschette 3 Gusti (1-5-7-11)  

(erba di campo con scamorza,pomo e mozza, patè olive)            
(mixed bruschetta – dreierlei bruschette)  
NB: a richiesta in versione vegan senza formaggi

Insalatona ve-ge-table (6-7) 
(verde,radicchio,rucola,funghi,mais,grana ,olive e bufalina)
(large salad -grosser salat)
nb: a richiesta in versione vegan senza formaggi
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Pomodori “Confit” (9-11) ....................................................................................................................................................................€ 6,50        NEW



LA PASTA ASCIUTTA 
  first courses -  erste gerichte 

ABBINAMENTI BIRRE

senza glutineaglio, olio, peperoncino vegano

Impepata Di Moscioli  (di portonovo se disponibili)  (4-12-14)                                                                                                                                                            
(mussels with pepper- mieschmuscheln mit pfeffer)
Insalata Di Seppie E Paccasassi (2-14)         
(seppie,paccasassi,carote,zucchine,pomodori ,prezzemolo e limone)
(cuttlefish - sepia salat mit meeresalgen)

Polpo Alla Brace Su Crema Di Patate (2-14)  
(aglio,olio evo,polpo e crema di patate)
(octopus - gegrillter octopus auf kartoffel creme)

Tartare Di Gamberi  rossi (servita con avocado) (2-4-14)   
(shrimp tartar - gambas tartar mit avocado)

Caldi E Freddi Di Pesce (2-4-12-14)

(misto di 5 antipasti)
(hot coldifish – warme und  kalten fisch vor speisen) 

Pecorini E Ciauscolo (5-7-8) 
(pecorino fresco e stagionato)
(goat cheese –  kase und weiche salami (ciauscolo))

Tartare Di Manzo (7-8-12) 

(con stracciatella e paccasassi)
(beef tartare-rindertartar)

Tagliere Di Salumi (5-7-8) 

(i nostri migliori salumi)
(platter of cold cuts – aufschnitt platte)

Bruschette 3 Gusti (1-5-7-11)  

(erba di campo con scamorza,pomo e mozza, patè olive)            
(mixed bruschetta – dreierlei bruschette)  
NB: a richiesta in versione vegan senza formaggi

Insalatona ve-ge-table (6-7) 
(verde,radicchio,rucola,funghi,mais,grana ,olive e bufalina)
(large salad -grosser salat)
nb: a richiesta in versione vegan senza formaggi
                     

 NORBERTUS
 WEISSBOCK

 HASEN 
EXTRA 

HASEN 
EXTRA 

ST.IDESBALD
TRIPEL 

INEDIT

INEDIT

 NORBERTUS
 WEISS SPEZIAL

NORBERTUS
WEISSBOCK 

INEDIT

 NORBERTUS
 KELLER

ST.IDESBALD
ROUSSE

ST.IDESBALD
ROUSSE

 NORBERTUS
KARDINAL

HASEN
EXTRA

HASEN
EXTRA

NORBERTUS
WEISSBOCK

NORBERTUS
WEISS SPEZIAL 

 NORBERTUS
 WEISS SPEZIAL

AOP

Paccheri Saltati (dedicati a Gimbo)  (1-2-3-4-5-12-14)  .............................................€15  
(AOP,, scampi,nazzancolle,gamberi,vongole,granchi,seppie)
(macaroni with sea sauce – nudeln mit meeresfruchten)

Tagliatelle (DEL SOLLIEVO) (1-2-3-4-9-12-14) ...........................................................................€15 
(AOP,, bisque di crostacei, cacioepepe e tartare di gamberi rossi)
(noodles with shrimp – bandnudeln mit garnelen)

Spaghettoni alla Carbonara di Mare (1-2-3-4-14)  ..................................................€14
(AOP,,seppie,spada,gamberi,tuorlo d’uovo,pepe e grana)
(with egg yolk sea sauce – mit eigelb e meeresauce)

Risotto con Moscioli e Paccasassi >min 2 pax< (1-2-3-4-14) .....................................€ 14
(AOP,,salsa moscioli rossa, paccasassi e riso carnaroli )
(rice with mussels – reis mit muscheln ) 

Chitarrina Gamberi e Varnelli (1-2-3-4-14) .............................................................................€ 14        
(AOP,, gamberi e varnelli)
(shrimp chitarrina -gambas mit band nudeln e varnelli )

Chitarrona “Povera” al Ragu’ Bianco di Coniglio (1-3-9-12 )  ............................€13
(chitarrona di acqua e farina con ragu’di coniglio,
salsiccia di nostra produzione e finocchietto)
(noodles with rabbit – bandnudeln ohne ei mit kaninchenragu’)

Gnocchi Fatti in Casa al Gran Ragù (1-3-9-12)   .................................................................€13
(il nostro gran ragu’di manzo e suino)
(potato gnocchi with meat sauce-hausgemachte gnocchi mit fleischsauce)

Maccheroncini al Fumè Storici (1-3-6-7)   .................................................................€12
(panc.affumicata,pomodoro,peperoncino,panna,ementhal e origano)
(smoked macaroni - maccheroni mit geraucherter sauce)

Chitarrona “Povera” al Fresco (1-12) ..................................................................................€12
(chitarrona di  acqua e farina con rucola,pomodorini,
funghi,radicchio,basilico ,olio evo e grana)
(water and flour noodles- wasser und mehl nudeln mit frisches gemuse)
nb: a richiesta anche vegana senza latticini

Penne all’ Arrabbiata “Speciale” (1-7) .................................................................................€11
(AOP, pomodoro,limone,prezzemolo,stracciatella)
(nudeln with tomato and chilli- penne mitscharf  tomate sauce)
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BIANCHE

senza glutine

PIZZE 

1) CLASSICO = farina tipo “0” con germe di grano vitale estratto a freddo e macinata a pietra- 2) GRAN FARRO = ricco di fibre e di proteine a b e c ,fosforo, potassio, ferro,magnesio e privo di grassi + € 1,50  -  3) KAMUT= 100 % farina di grano 
khorasan bio altamente digeribile e energetico con vitamine e,k,a,b   + € 2,00  - 4) SENZA GLUTINE = ricco di fibre,sali minerali e in particolare il fosforo altamente digeribile  + € 2,00   -   5) INTEGRALE = (meglio juvegrale)100% miscela con 
germe di grano macinata a pietra favorisce un alta digestione   + € 1,50   -  6) SENATORE CAPPELLI =100% grano antico biologico coltivato in Italia,benefico per il colesterolo e con pochi zuccheri  + € 2,00   -    7)        PADELLINO = farina tipo 
1 macinata a pietra con germe di grano, mais 8 file con idratazione  85% ,doppia lievitaxione + € 6,00   -   8) OTTO CEREALI farina 0 grano tenero con germe di grano,avena,segale,mais,cereali tostati,semi di sesamo,soia,orzo e lino  + € 2,00
Potete gustare nostri migliori ingredienti come la salsiccia di nostra produzione , i paccasassi, la stracciatella  di Sabelli, il culatello di Villani, anziche’ l’anduia , i moscioli di portonovo o i sardoncini a 3 ore …

LE VARIANTI … DELLA NOSTRA PIZZZZZZZZERIA
aggiunta di fior di latte +€ 1,00
aggiunta di paccasassi +€ 2,00 
aggiunta di bufalina +€ 2,00
 aggiunta di bresaola +€ 2,00
aggiunta di culatta    + € 2,00
aggiunta di mozzarella senza lattosio +€ 1,00
 aggiunta di mortadella € 1,50
pizza al padellino  + € 6,00
aggiunta di mozzarella delattosata +€ 1,00
aggiunta di speck +€ 2,00
aggiunta di bufala delattosata +€ 2,00                

AMBURGO   fior di latte,patate fritte e wurstel ....................................................................€ 10,00                                                                                                  
BRESAOLA   fior di latte, stracchino, (bresaola,rucola e grana)** ....................................€ 11,00
BUFALINA   mozz.bufala, fior di latte, pendolini e basilico ..............................................€ 10,00
CICLISTA   fior di latte, patate, salsiccia N.P., rosmarino ................................................................ € 10,00

COLPO DI TESTA  mozz.bufala, fior di latte, rucola, salame piccante e peperoncino ....................   € 11,00

E’ FADIGA FADIGA’ fior di latte, carciofi, mais e patatine fritte   ................................................€ 10,00 

FIORI DI ZUCCA   mozz. bufala, fior di latte, pendolini, alici e  fiori di zucca ........................€ 12,00

FRIARIELLI  mozz. di bufala, fior di latte, pendolini, salsiccia N.P. e friarielli  ...................................€ 11,00

FUORIGIOCO   fior di latte, gorgonzola, salsiccia N.P., radicchio e (grana)** ...........................€ 11,50

MORTA…DELLA   focaccina (stracciatella, mortadella e granella di pistacchio)** .................  € 10,50

PARMIGIANA   fior di latte, pendolini, melanzane, salsiccia N.P. e parmigiano ...........................   € 10,00

PEPPA PIG   mozz. di bufala, fior di latte, crema di pecorino, pancetta e asparagi ................ € 10,50

PER “UMBERTì”  fior di latte (rucola, pendolini, uovo sodo e grana)**  ................................  € 11,00

PLAN DE CORONES  fior di latte, funghi misti con porcini, brie e (speck)** ............................ € 11,00

QUATTRO FORMAGGI   fior di latte, gorgonzola, fontina e parmigiano ...................................€ 10,00
RITORNO AL FUTURO   mozzarella di bufala, fior di latte, salame piccante,
funghi misti con porcini, zucchine, melanzane fritte  ......................................................... € 10,50 

STRACCOLA   fior di latte, stracchino, prosciutto cotto, patate e rosmarino ............................ € 10,00                                                                                 

TONNO  fior di latte, tonno, cipolla e pomodoro fresco............................................................€ 10,00                                                                                                                                                 

TREKKING DEL LUNEDI fior di latte, ragu’ di coniglio (ins.verde e stracciatella)** € 12,00                                                                   

VERDURE   fior di latte, melanzane, patate, spinaci e biete ..................................................  € 9,50

                                                   

Novità!Nostra Produzione NEW

NEW

NEW

NEW

N.P.



ROSSEPIZZE 

1) CLASSICO = farina tipo “0” con germe di grano vitale estratto a freddo e macinata a pietra- 2) GRAN FARRO = ricco di fibre e di proteine a b e c ,fosforo, potassio, ferro,magnesio e privo di grassi + € 1,50  -  3) KAMUT= 100 % farina di grano 
khorasan bio altamente digeribile e energetico con vitamine e,k,a,b   + € 2,00  - 4) SENZA GLUTINE = ricco di fibre,sali minerali e in particolare il fosforo altamente digeribile  + € 2,00   -   5) INTEGRALE = (meglio juvegrale)100% miscela con 
germe di grano macinata a pietra favorisce un alta digestione   + € 1,50   -  6) SENATORE CAPPELLI =100% grano antico biologico coltivato in Italia,benefico per il colesterolo e con pochi zuccheri  + € 2,00   -    7)        PADELLINO = farina tipo 
1 macinata a pietra con germe di grano, mais 8 file con idratazione  85% ,doppia lievitaxione + € 6,00   -   8) OTTO CEREALI farina 0 grano tenero con germe di grano,avena,segale,mais,cereali tostati,semi di sesamo,soia,orzo e lino  + € 2,00
Potete gustare nostri migliori ingredienti come la salsiccia di nostra produzione , i paccasassi, la stracciatella  di Sabelli, il culatello di Villani, anziche’ l’anduia , i moscioli di portonovo o i sardoncini a 3 ore …

AMBURGO   fior di latte,patate fritte e wurstel ....................................................................€ 10,00                                                                                                  
BRESAOLA   fior di latte, stracchino, (bresaola,rucola e grana)** ....................................€ 11,00
BUFALINA   mozz.bufala, fior di latte, pendolini e basilico ..............................................€ 10,00
CICLISTA   fior di latte, patate, salsiccia N.P., rosmarino ................................................................ € 10,00

COLPO DI TESTA  mozz.bufala, fior di latte, rucola, salame piccante e peperoncino ....................   € 11,00

E’ FADIGA FADIGA’ fior di latte, carciofi, mais e patatine fritte   ................................................€ 10,00 

FIORI DI ZUCCA   mozz. bufala, fior di latte, pendolini, alici e  fiori di zucca ........................€ 12,00

FRIARIELLI  mozz. di bufala, fior di latte, pendolini, salsiccia N.P. e friarielli  ...................................€ 11,00

FUORIGIOCO   fior di latte, gorgonzola, salsiccia N.P., radicchio e (grana)** ...........................€ 11,50

MORTA…DELLA   focaccina (stracciatella, mortadella e granella di pistacchio)** .................  € 10,50

PARMIGIANA   fior di latte, pendolini, melanzane, salsiccia N.P. e parmigiano ...........................   € 10,00

PEPPA PIG   mozz. di bufala, fior di latte, crema di pecorino, pancetta e asparagi ................ € 10,50

PER “UMBERTì”  fior di latte (rucola, pendolini, uovo sodo e grana)**  ................................  € 11,00

PLAN DE CORONES  fior di latte, funghi misti con porcini, brie e (speck)** ............................ € 11,00

QUATTRO FORMAGGI   fior di latte, gorgonzola, fontina e parmigiano ...................................€ 10,00
RITORNO AL FUTURO   mozzarella di bufala, fior di latte, salame piccante,
funghi misti con porcini, zucchine, melanzane fritte  ......................................................... € 10,50 

STRACCOLA   fior di latte, stracchino, prosciutto cotto, patate e rosmarino ............................ € 10,00                                                                                 

TONNO  fior di latte, tonno, cipolla e pomodoro fresco............................................................€ 10,00                                                                                                                                                 

TREKKING DEL LUNEDI fior di latte, ragu’ di coniglio (ins.verde e stracciatella)** € 12,00                                                                   

VERDURE   fior di latte, melanzane, patate, spinaci e biete ..................................................  € 9,50

                                                   

(Vai a leggere la storia de “Temo”)

senza glutineNovità!NEW

NEW

NEW

NEW

ALLA NORMA  polpa fine, fior di latte, bufala, melanzane fritte,
olive leccino (ricotta stagionata) ........................................................................................  € 10,50
AMATRICIANA  polpa fine, fior di latte, pancetta, cipolla, pecorino e peperoncino ..............  € 10,50

APRUA  polpa fine,fior di latte,funghi misti con porcini,salsa tartufata e salsiccia N.P. ............ €11,00
ASTERIX  polpa fine,fior di latte,funghi misti con porcini,crema di pecorino e pancetta ........... € 10,50

BOTTE  polpa fine, fior di latte, funghi, salsiccia N.P., carciofi, 
prosciutto cotto, salame piccante e uovo ...................................................................................€ 10,00
CAPRICCIOSA  polpa fine,fior di latte,prosciutto cotto, carciofi,funghi e olive leccino ................. € 9,50
DIAVOLA     polpa fine,fior di latte,salame piccante,parmigiano e peperoncino ........................€ 9,50 

EL CA’ DE LUZI  polpa fine, fior di latte, salame piccante, salsiccia N.P. (grana)** .................. €11,00   
(Vai a leggere la storia del “Ca’ de Luzi”) 

FILOMEGNA  polpa fine, fior di latte, salame picc., salsiccia N.P. e patatine fritte .....................€ 10,00

FIORE  polpa fine, fior di latte, (stracciatella,pomodoro fresco,basilico e origano)** ................. € 10,50

MARGHERITA  polpa fine e fior di latte ......................................................................€ 7,50

MILANOSANREMO  polpa fine,fior di latte,funghi misti con porcini,grana (speck)**............... € 11,50

NAPOLI  polpa fine, fior di latte, alici e origano............................................................€ 10,50

PARIGI2013  polpa fine, fior di latte, melanz.zucch.pomod.fresco, funghi, carciofini e patate ......€ 10,50

PISA  polpa fine,fior di latte,salsiccia N.P.,funghi misti con porcini,salame picc.(grana)** ....... €10,50

QUATTRO STAGIONI  polpa fine,fior di latte,carciofi,funghi,prosciutto cotto salsiccia N.P.... €9,50

SE’ FU’ TEMO IO LA PAGO   polpa fine, salsiccia N.P. (stracciatellae culatello)** .......................€11,00 

SICILIANA polpa fine,bufalina,origano,pomod.secchi,olive leccino,alici e capperi ............€11,50
“SOLLIEVO” DI  MARE  polpa fine, aglio, seppie,
gamberi,  moscioli (paccasassi e prezz.epepe)**.......................................................................€13,00

TRE PORCELLINI  polpa fine, fior di latte, salsiccia N.P., salame piccante e wurstel ............ € 10,50

El Ca’ de Luzi...
un giorno de parecchi anni fa’ luzi ulderico di professione sarto aveva un cane e mentre stava 
lavorando nel   balcone  dell’appartamento al primo piano di corso carlo alberto dove risiedeva il 
cane cadde di sotto, luzi si affaccio’ e vide il cane che se l’era cavata, infatti si stava rialzando ,ma 
sopraggiunse un calesse che lo travolse,nonostante questo il cane si risollevo’, ma a quel punto fu 
fatale il passaggio del tram su rotaie che pose fine allo sfortunato amico a 4 zampe.

Un giorno una signora ando’ dal macellaio per acquistare delle salsiccie, ne prese 2 kg, il 
maccellaio le ripose in una busta, la signora le appoggio per terra, mentre le pagava entro’ un 
cane dalla porta lasciata aperta, subito afferro’ una salsiccia e scappo velocemente verso l’uscita 
portandosi via tutte le salsiccie (essendo un unico rotolo!)
 la signora rimase stupefatta, e chiese subito al maccellaio, che fine avessero fatto le sue salsiccie 
visto che le aveva appena pagate, lui le rispose di conoscere il proprietario del cane, era il 
“cazzolaio” (calzolaio in siciliano ndr), la sua bottega si trovava difronte alla macelleria.
la signora si reco’ dal “cazzolaio”, chiedendo spiegazioni, il” cazzolaio” mentre batteva sulla suola 
delle scarpa, alzo gli occhi e disse:- se’ fu’ temo io la pago,  se’ non fu’ temo io non la pago (il cane 
del calzolaio si chiamava temo) fatto realmente accaduto nel 1988 a terrasini provincia di palermo 

Nostra ProduzioneN.P.


